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Le chef vous propose du 10 au 14 février 2025

Caﬁffgf DEJEUNER

Terrine
Lundi Steak haché de veau
Coquillettes

Fromage

Fruit

Assiette de crudités
Mardi Boeuf bourguignon
Haricofts verts
Fromage

Patisserie

Mercredi

Tarte au fromage
Chili de

légumes

Jeudi

Fromage

Mousse au chocolat

Vendredi Kebab

Frites

Fromage

Dessert
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Le chef vous propose du 10 au 14 février 2025

nbili DEJEUNER

Origine des viandes

Lundi
Pays de naissance :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Mardi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Mercredi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Jeudi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Vendredi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :
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