Restaurant scolaire

Autrey les gray

y. Le chef vous propose du 17 au 21 février 2025

Cafitéo DEJEUNER

Salade coleslaw
Filet de poisson

Riz

Lundi

Fromage
Fruit

Salade piémontaise

Mardi Escalope viennoise

Petits pois carottes
Fromage

Liégeois

Mercredi

Velouté de lentilles
Jeudi Gratin de pates aux légumes
Fromage

Patisserie

Vendredi Saucisse fumée

Pommes vapeur

Cancoillotte

Tranche napolitaine chantilly

A W
(65 GRAINES ,?pav);.w-.-ﬁgfﬂ ot (
*kk ; Fkkk D

DE CRESANCEY 2 { -
* - idéal bio S, .
(70 Producteur BIO local

Producteur local en Producteur BIO Producteur local
ST BROING) (70 CHARGEY LES

conversion BIO. local
(70 CRESANCEY) (70 GY) GRAY)

5,




Restaurant scolaire Autrey les gray Calitéo

o

2

Le chef vous propose du 17 au 21 février 2025

nbili DEJEUNER

Origine des viandes

Lundi
Pays de naissance :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Mardi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Mercredi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Jeudi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Vendredi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :
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